Gasatore

EROGA ACQUA FILTRATA,
NATURALE O FRIZZANTE
E PERSING AROMATIZZATA
CON FRUTTA O VERDURA

a cuera i Monica Pilatto, testo of Martins Liverand,
atill life di Fefice Scoicimarro, stylimg di Alkémia

Se beffervesoente, lo & per natura; ma se @ fricante
vual dire che qualeuno Phe gassta, ossia ba inserito
artificialmente 'anidride carbonica nell acgqua, La storia
dellacoua Frissnte nasee quindi per dprodurne cit che
la natura fada sempre nelle fonti d'acqua effervescen-
e Ad avere per primo questa intulzione fu il chimico
Joseph Pricstley che nel 1767 dimenticd un bicchiere
daenua sopra una vasea dove stava fermentando la
birea. 1 gas prosdote dai leviti della fermentagions,
enibratico i contatio con Faogua, e reidevane Crie
zante, Si parra che, basandosi su questa esperienza,
Priestlev sperimentd un metodo per produrre acoua
frizzante: sostitul ka hirra con acido solforico e gesso
cost da ricreare il rilascio di anidride carbonica che
avrebbe reso Pacqua frizzante, ma chiammente non
pabahile, Servirono aleuni anni e le idee ). Sehweppe,
scienziato di Ginevea, per arrdvane al primo sistema di

produzinne di acqua frizzante in bottigla oel 1783 E
Fu corsi che la sua azienda Scloveppes divenne famosa
per [imvernzaone dellacgqua tonica in tutte il mosdo.

Tia la fine del'Ottocento e Pinizdo del Noverento, le
hibite gasate divermero sernpre piil popolar, tuttavia
{l Joro consumo era in gran parte Hmitato al locali pub-
hlici, Nei bar faceva furore il seitz, acqua lortemente
gasata ottenuta grazie a un sifone che sprozsavaanides-
e carbonicn direttamenbe nel bicehiere, Diverso dilla
sk, chie erva vendula gis In botlielia cd era composta
da ura miscela di acqua, minerali aggiuoti e anidride
carbonica. Entrambi erano o voga nella mixology per
allungare cocktall e aperitivi

Tim Hayward, food writer, giornalista e ristoratore,
serive el suo lboo Colf strymisnt] della cocivg modlenu,
“I sifoni di sefrz erann hattighie pressurizzate di soda,

eon un erogatore, Una volta dempiti e pressurizatiin



